
Une carte 

 
 Cette carte est le reflet de ce que nous sommes : une maison
vivante, une cuisine sincère et l’envie simple mais essentielle de
vous faire passer un bon moment.

 Ici, rien n’est laissé au hasard. Elaborée en cuisine par Mélissa,
notre hob’cheffe et Kenzo ; notre carte met en avant les produits
de saison, les commerçants de notre village et de notre région que
nous affectionnons et soutenons fièrement. 

 Chaque assiette raconte une histoire de goût, de lien et de
territoire.
                      
                                                                                                             

-tits oignons

Notre

-jectif
est de vous faire vivre un

moment d’exception



Desserts            

Menu de saison

Choisir une entrée, un plat et un dessert  

tits oignons

Pour toute intolérance et allergie, merci de nous tenir informés
Toutes nos viandes sont d’origine U.E.

Prix nets service compris

L’éclair craquelin chocolat
Crémeux au praliné noisette, chichi et crème montée au yaourt

16 € à la carteEntrées                     

La quenelle de volaille maison
Crème de morilles et chips de parmesan

Les poireaux fondants
Vinaigrette tiède et oeuf de poule confit

Le velouté de maïs
Sorbet herbacé, chorizo croustillant, pop-corn au paprika

L’indétronable “Pogne” de Romans
Façon pain perdu, flambée au rhum, pâte de fruits à l’orange sanguine,
glace à la confiture de lait

Plats                                  

Le Filet de Truite
“Lentilles vertes du Puy” aux petits légumes, infusion verveine

Le plat végétarien    
Le chou rôti, crème de noisette, jus végétal corsé, pickles

Le poulet gris du Vercors
Légumes glacés et pommes de terre éventail,
tapenade d’olives noires et jus réduit à la Blanquette de Limoux

39 €

Les pommes façon tatin
Caramélisées et crues en acidulé, tuile Arlette et sorbet au foin

24 € à la carte

9 € à la carte

L’assiette de trois fromages   
ou  Faisselle de fromage frais de vache ou de chèvre   

Fromages 7€ supplémentaires au Menu



Menu de saison
tits oignons

Pour toute intolérance et allergie, merci de nous tenir informés
Toutes nos viandes sont d’origine U.E.

Prix nets service compris

Le Menu Récréation

UNE BOISSON

16 €

pour nos p‘tits potes, les enfants !

+

Bonne dégustation

Un Ludocolor à colorier
=

      + 6€

Jus de fruit ou sirop à l’eau

UN PLAT  
au choix parmi la carte, portion enfant  Jusqu’à 12 ans

+

UN  DESSERT
Glace ou salade de fruits ou yaourt



Plats 

Desserts 

Truite de l’Ardèche légèrement fumée, 
condiment rhubarbe, crème crue et ses blinis

Carré d’agneau rôti aux herbes, 
jus réduit à l’ail, polenta onctueuse

Filet de sandre, beurre blanc à l’oseille, 
petit épeautre et mousseline de petits pois à la française

ou

Une cuisine

Fromages

Menu Dégustez-moi  

Entrées 

Dessert à choisir 
dans le Menu de saison

ou

Asperges blanches de la Drôme, 
sabayon léger au Saint-Péray, huile verte

56 €Une entrée, plat, fromage, dessert
Deux entrées, plat, fromage, dessert 62 €

tits oignons

Faisselle de fromages blanc vache ou chèvre

Assiette de 3 fromages sélectionnés

Pour toute intolérance et allergie, merci de nous tenir informés
Toutes nos viandes sont d’origine U.E.

Prix nets service compris

ou
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