
Noix de Saint-Jacques snackées, 
pulpe de chou-fleur aux noisettes 

et jus d’oignons caramélisés

et/ou

La courge en textures et croustillant 
au lard fumé

Entrées

Plats

Dessert

Magret de canard servi rosé,
 jus au genièvre et betterave rouge

ou

Filet de lieu jaune confit,
 légumes anciens et sauce crémée à la vanille

La fraîcheur autour des agrumes,
 ganache chocolat blanc, biscuit moelleux, 

jus de mandarine et poivre Timut

SAINT-VALENTIN 
56€ ou 62€

Pour toute intolérance et allergie, merci de nous tenir informés. Toutes nos viandes sont d'origine française

Fromages
Fromage blanc ou assiette de 

trois fromages secs sélectionnés


