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Une cuisine

Ho[Dtits oignons

A la carte Du frais, du vrai, du fait maison !
Entrées
Velouté du moment 106
Salade du Chef 12€
Assiette de charcuteries locales 13€
Gravlax de truite saumonée et sa mousse de chévre au piment d’Espelette 17€
Foie gras mi-cuit et son chutney 20 €
*selon disponibilité
Plats
Piece du boucher et sa sauce au poivre ou aux morilles 28 €
Accompagnée d’'une purée de pommes de terre et de legumes glacés
Raclette (nature, ail des ours ou poivre) 95 €
Servie avec pommes de terre, salade et charcuteries locales.
Fondue savoyarde 23 €
Servie avec salade et charcuteries locales.
Pavé de thon mariné 24 €
Accompagné de riz et de légumes glacés
Croziflette 20 €
Et sa salade verte
Linguine au pesto et copeaux de parmesan 18€
Fromages
Assiette dégustation de notre région 12€
Faisselle 7€
Desserts
Tarte aux myrtilles 1€
ile flottante au caramel beurre salé 9¢€
Créme brilée au Génépi 10€
Glaces artisanales 3€

la boule

Pour toute intolérance et allergie, merci de nous tenir informé

Toutes nos viandes sont d'origine francaise. Prix nets service compris
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Le Menu Récréation pour nos p‘tits potes, les enfants !

UNE ENTREE + UN PLAT
au choix parmi la carte, portions enfants

ou
16 €

UN PLAT+ UN DESSERT
au choix parmi la carte, portions enfants

UN VERRE DE JUS DE POMME OU ORANGE OU UN SIROP

Un Ludocolor a colorier

+ 9.90€

Bonne dégustation

Pour toute intolérance et allergie, merci de nous tenir informé

Toutes nos viandes sont d'origine francaise. Prix nets service compris



