
Pour toute intolérance et allergie, merci de nous tenir informés
Toutes nos viandes sont d'origine française - prix nets servis compris

Menu de Noël

70€ 

Dessert          

Poire pochée à la verveine, 
chantilly à la vanille

Foie gras, pain d’épices
et marmelade d’orange

Entrée

  Plat                                   

Pavé de saumon nacré, risotto au butternut,
 sauce Nantua

Pour toute intolérance et allergie, merci de nous tenir informés
Toutes nos viandes sont d'origine française - prix nets servis compris

Bonne dégustation !Bonne dégustation !

Entre saveurs de Noël et gourmandise, 
dégustez un menu festif qui ravira vos papilles.



79€ 

Mises en bouches apéritives

Carpaccio de Saint-Jacques, baies roses, 
citron caviar et poivron goutte

Entrée

Plat                                   

Suprême de pintade, sauce aux morilles, 
écrasé de vitelotte au cumin, carotte glacée

Dessert

Poire pochée à la verveine, chantilly à la vanille

Menu du Réveillon

Pour toute intolérance et allergie, merci de nous tenir informés
Toutes nos viandes sont d'origine française - prix nets servis compris

Apéritif, 
l'instant convivial partagé

Coupe de champagne


