Menu de Noél

Entrée

Foie gras, pain d’épices
et marmelade d’orange

Plat

Pavé de saumon nacré, risotto au butternut,
sauce Nantua

Dessert

Poire pochée a la verveine,
chantilly a la vanille




Menu du Réveillon

Mises en bouches apéritives

Entrée
- Carpaccio de Sain‘t-Jacques, baies roses,
’ citron caviar et poivron goutte

Plat P

Supréme de pintade, sauce aux morilles,; "*
écrasé de vitelotte au cumin, carotte glacée -
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