
DessertsDesserts

10€Parfait glacé aux noix, chantilly maison et tuile caramel

10€Sablé breton, crémeux au citron jaune et meringue

12€Pêche façon Melba

14€Brownie au chocolat noir, coulis griottes

L’      rdoise
du          la Truffière

Tous nos plats sont disponibles à la carte 
Ou composez votre menu Entrée + Plat + Dessert pour 39 €

Prix nets service compris

A

Du frais, du vrai, du fait maison ! 
Une cuisine signée : Chef Cédric

12€Trio de fromages

FromagesFromages

Plat du jour (quantité limitée) 18€

PlatsPlats

Tomates rôties à la Basquaise 18€

Linguine aux champignons et à la truffe 20€

Pavé de cabillaud, wok de courgettes au curry 22€

Faux filet, crème au Rocamadour et purée d’artichauts 22€

Magret de canard, patates douces et jus au poivre de Timut 24€

12€Caviar d’aubergines, mousse de chèvre frais, miel de Corrèze et
crumble de noisettes

EntréesEntrées

12€Carpaccio de melon, ricotta aux herbes et jambon crû
14€Truite du Blagour marinée, mousse wasabi et fenouil croquant 
16€Foie gras de canard mi-cuit maison, condiment griottes 



Le Menu Récréation

UNE BOISSON

16 €

pour nos p‘tits potes, les enfants !

+

Bonne dégustation

Un Ludocolor à colorier
=

      + 6€

Jus de fruit ou sirop à l’eau

UN PLAT  
au choix parmi la carte, portion enfant  Jusqu’à 12 ans

+

UN  DESSERT
Glace ou salade de fruits ou yaourt

L’      rdoise
du          la Truffière

A


	L’      rdoise
	du          la Truffière
	Tous nos plats sont disponibles à la carte  Ou composez votre menu Entrée + Plat + Dessert pour 39 €
	Entrées
	Du frais, du vrai, du fait maison !
	Caviar d’aubergines, mousse de chèvre frais, miel de Corrèze et crumble de noisettes
	12€

	Carpaccio de melon, ricotta aux herbes et jambon crû
	12€

	Truite du Blagour marinée, mousse wasabi et fenouil croquant
	14€

	Foie gras de canard mi-cuit maison, condiment griottes
	16€


	Plats
	Plat du jour (quantité limitée)
	18€

	Tomates rôties à la Basquaise
	18€

	Linguine aux champignons et à la truffe
	20€

	Pavé de cabillaud, wok de courgettes au curry
	22€

	Faux filet, crème au Rocamadour et purée d’artichauts
	22€

	Magret de canard, patates douces et jus au poivre de Timut
	24€


	Fromages
	Trio de fromages
	12€


	Desserts
	Parfait glacé aux noix, chantilly maison et tuile caramel
	Sablé breton, crémeux au citron jaune et meringue
	Pêche façon Melba
	Brownie au chocolat noir, coulis griottes
	10€
	10€
	12€
	14€




	L’      rdoise
	du          la Truffière
	Le Menu Récréation
	pour nos p‘tits potes, les enfants !
	UNE BOISSON
	Jus de fruit ou sirop à l’eau
	16 €

	UN PLAT
	au choix parmi la carte, portion enfant

	UN  DESSERT
	Glace ou salade de fruits ou yaourt

	Un Ludocolor à colorier =       + 6€

	Bonne dégustation



