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Tous nos plats sont disponibles a la carte
Ou composez votre menu Entrée + Plat + Dessert pour 39 €

Du frais, du vrai, du fait maison !
Entrées Une cuisine signée : Chef Cédric

Poivrons rétis, burrata, pesto de roquette et anchoiade
Gaspacho de melon, magret de canard fumé et chevre frais

Truite marinée au citron vert et aneth, courgettes croquantes

Foie gras de canard mi-cuit maison, condiment prune jaune
et vinaigre de Xérées

Plats

Plat du jour (selon disponibilité)

Courgette snackée, houmous, tomates confites et citron (7

Linguine aux champignons et a la truffe (2

Pavé de saumon, melon roti et mousse de feta
Souris d'agneau confite, polenta crémeuse

Magret de canard, carottes au cumin et a l'orange

Fromages

Trio de fromages

Desserts

Parfait glacé aux noix, chantilly maison et tuile caramel
Prune jaune au miel et sorbet mais-citron vert
Rhubarbe, sorbet fraise, yaourt citron

Crémeux au chocolat blanc, griottes et crumble cacao

Prix nets service compris
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Le Menu Ré(}l‘éation pour nos p‘tits potes, les enfants !

UNE BOISSON
Jus de fruit ou sirop a Ueau

UN PLAT 16 €

au choix parmi la carte, portion enfant Jusqu'a 12 ans

UN DESSERT
Glace ou salade de fruits ou yaourt

Un Ludocolor a colorier

+ 6€

Bonne dégustation
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