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L’      rdoise
du          la Truffière

Tous nos plats sont disponibles à la carte 
Ou composez votre menu Entrée + Plat + Dessert pour 39 €

Foie gras de canard mi-cuit, chutney de tomates

12€

Magret de canard, patate douce et jus au poivre de Timut

Joue de bœuf confite au vin de Cahors, écrasé de pommes de terre

Pavé de truite du Blagour, risotto de petit épeautre aux petits pois

Risotto, crème de coco et betterave rouge

Linguine, champignons et truffes

22€

Bonne dégustation !

Œuf parfait, crème de fèves

Parfait glacé aux noix du Périgord 

Cœur coulant au chocolat noir et son sorbet rhubarbe

  

10€

12€

12€

Duo de fromages

10€

Sablé breton, crémeux citron et meringue

Prix nets service compris

A

20€

18€

Du frais, du vrai, du fait maison ! 
Une cuisine signée : Chef Cédric

22€

14€

12€

20€

Cappuccino d’asperges blanches, 
chiffonnade de truite du Blagour et burrata
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