
Pour toute intolérance et allergie, merci de nous tenir informés
Toutes nos viandes sont d'origine française - prix nets servis compris

Menu de Noël

Dessert          

Pavlova poire et chocolat

Tatin de pommes acidulées et foie gras poêlé

Entrée

  Plat                                   

Noix de Saint-Jacques snackées, 
crémeux de butternut et noix de coco

Pour toute intolérance et allergie, merci de nous tenir informés
Toutes nos viandes sont d'origine française - prix nets servis compris

Bonne dégustation !Bonne dégustation !

Une entrée, un plat et un dessert 
Une entrée, deux plats et un dessert  

39€
45€

(hors boissons)

et/ou

Filet de chapon rôti, gingembre et citron, 
pommes de terre grenailles confites



90€ 

Mises en bouches apéritives, 
servies avec un punch (avec ou sans alcool) ou un kir 

Foie gras maison, chutney de saison et pain d’épices

Plats                                   

Entrée

Pavé de truite du Blagour, risotto au safran de Gignac

et

Filet mignon de veau, jus réduit, 
écrasé de pommes de terre truffées

Menu du Réveillon

Dessert          

Forêt Noire périgourdine

Pour toute intolérance et allergie, merci de nous tenir informés
Toutes nos viandes sont d'origine française - prix nets servis compris

Boissons

Un verre de moelleux
Un verre de blanc
Un verre de rouge

 Une coupe de champagne


