Menude Noel

Entrée

Tatin de pommes acidulées et foie gras poélé

Plat

Noix de Saint-Jacques snackées,
crémeux de butternut et noix de coco

Filet de chapon réti, gingembre et citron,
pommes de terre grenailles confites

Dessert

Pavlova poire et chocolat




Menu du Réveillon

Mises en bouches apéritives,

Entrée

- Foie gras maison, chutney de saison et pain d’épices

Plats

' ) ‘f"',l'?.av,é de truite du Blagour, risotto au safran de Gighac

. Filet mignon de veau, jus réduit,
écrasé de pommes de terre truffées

*

Dessert -

Forét Noire périgou’rdine N

Boissons

Pour toute intolérance et allergie, merci de nous tenir informés
Toutes nos viandes sont d'origine francgaise - prix nets servis compris



